Les Starters découverte

{mise en bouche en association de saveurs)

Rocamadour fermier A0P, miel du moment et pain au noix. 5€
Brie de Meaux AOP, pomme et cidre brut (12¢l)
Fromage de brebis Bio, (frais a crémeux), fruit rouge et demi-verre (6cl) de blanc.................

Fromage a pate persillée (blew) et demi-verre (6el) de Monbazillae Grain noble 2002
Maroilles Fermier AOP, pain de mie brioché et biére Triple fermentation (12cl)
Toasts de fromage frais sur Bricelets de Salignac et demi-verre (6¢l) de blanc...
Langres fermier AOP, pain de mie brioché et un demi-verre (6¢l) de vin rouge........................
Brie de Meaux A0P fourré maison au gorgonzola et & la noix du Périgord

accompagné d'un demi-verre (6¢l) de vin blane 8,50€
Soumaintrain fermier 1GP 200gr (pour 4 personnes)

et 2 demi-verres (6¢l) de rouge et blanc par personne

9,50€/pers
Voir ardoise

Starters du moment

Toute hoisson alcaolisée est remplagable par une boisson non alcoolisée de votre choix

Les tites salades
(toutes nos salades vertes sont en Bio ou agriculture raisonnée)

La tite composée, salade verte , crudités Bio de saison et duo de fromages du moment......7,50€
La tite roquefortaise, salade verte, Roquefort AOP “Vieux Berger”,

pommes et noix du Périgord 9,50€
La tomate Mozza, tomates Bio, Mozzarella DoP, huile d’olive Bio et herbes aromatiques.......... 8€
La tomate Feta, tomates Bio, Féta grecque AOP 4 mols,

huile d'olive Bio et herbes aromatiques
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Nous utilisons des fruits a coques et différents types de lait.
Merei de préciser vos allergies lors de la prise de commande.
Femme enceinte : il existe de belles choses en Pasteurisé st st !

TVA incluse et service compris
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La planche dont vous étes le héros

Planche composée de 4 fromages de votre choix disponibles en vitrine...........................16€/pers
Les plateaux Sélection Pierrd

Planche ou tour de fromage finement découpée et présentée, assortie de fruits,

crudités Bio et confitures artisanales 20€/pers
Bol de salade verte 2,50€

Les grandes Salades
(toutes nos salades vertes sont en Bio ou agriculture raisonnée)

14€
La Roquefortaise, salade verte, Roquefort A0p “Vieux Berger”, pommes, noix du Périgord 18€

La Composée, salade verte, erudités Bio de saison, trio de fromages du moment...

Les Tomates, tomates Bio, huile d'olive Bio et herbes aromatiques accompagnées de (au choix) :

Mozzarella Buffala Di Campagna bop (125 gr) 15€
Mozzarella TRESSEE Buffala Di Campagna DOP (250 gr) 19€
Feta grecqgue AOP 4 mois (125 gr) 15€

Burrata di Buffala (125g7) (i 16,50€
Burrata de chévre du Périgord (120 gr) ./ T 16,50€
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La base

Fromage blanc d’Isigny 40%. 5,50€
Fromage blanc de brebis fermier. 7.50€
Glace fermiére au lait Bio du Périgord 8€

Le coulis (au choix)
Confiture artisanale: abricot, fraise, mire sans pépin, reine claude, framboise,
gelée de pomme et citron tonka, poire et verveine, péche blanche et baie de timut
Pite a tartiner artisanale: noiseite, blanche (chocolat blanc, amandes, noisettes),
cacahuéte caramel chocolat, caramel beurre et sel, créme de notx

Les toppings (pas au choix, vous les aurez tous !)
Gaufrettes vanillées du Périgord croustillantes et gourmandes
Creme fouettée

Noisettes du perigord



