Le local (Sarlat la caneda 24)
Erwan Maraicher bio (Saint-Cybranet 24)
POP Délice (Rocamadour 46)
La Ferme de Beausoleil (Sarlande 24)
Denis Pétrel “Vin com vous”(Valeuil 24)
Chai Bordin (Sarlat la caneda 24 - Périgueux)

Grégoire Laplanche “Boulangerie de la Salamandre” (Sarlat la canéda 24)

Maison “Patrick Font” (Tartaras 42)
La brulerie Sarladaise (Sarlat la canéda 24 )
Domaine de chante ’Oiseau (Campagnac-lés-quercy 24)
Brasserie la Chavagn’ (Coly 24)
Brasserie Dune (Carjac 46)
Brasserie 24 (Sarlat la Caneda 24)
Au four et au moulin, Boulangerie Patisserie BIO (Tamnies 24)
L‘Aperigordise, Les Bricelets (Salignac-Eyvigues 24)

1Is sont trop nombreux pour tous les citer ...

Parmi Florence, Sandrine, Hugo, Myriam

et tous les autres, ce sont des hommes et des femmes
qui épousent un mode de vie proche des hétes,

de la terre et de leurs fromages.
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Ces fermiers producteurs avee qui nous travaillons
directement nous font confiance,

tl sagit d'un respect mutuel.

Aussi, nous sommes aux petits soins pour magnifier
leur production en affinage.

JE DIRAL
MEME OLUS
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Notre Boutique de vente & emporter se trouve au

51 rue de la République

vous y attendent environ 130 références de fromages
magnifiques dont un tiers en eircuit court.

A bientot
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Ici, nous vous proposons des repas ausst simples que bons...
Vous l'aurez compris, le fromage en sera la ¢lé de voiite...

C'est bien l'envie de vous proposer un itinéraire de saveurs qui nous anime !
Il s’agit d’'une invitation a la curiosité, G lexpérience du gotit fromager,
a l'envie de prendre des risques, a la découverte donc.

Pour faire en sorte que vos papilles frétillent,
chaque produit travaillé est le fruit d une sélection rigoureuse.
Nous sommes guidés par une sensibilité certaine pour le cireuit court.
Local, régional, ce qui importe c'est d'étre
dans le respect des hommes, des femmes et de la terre...
Tout cela, jusqu'a votre assiette.

L’idée directrice, aussi, est d’associer les saveurs,
mettre en accords les boissons (vins et autres)
avec nos amis a crotite lavée, fleurie et compagnie.

Etant avant tout crémier affineur,
Jai pris le parti pourtant difficile de ne pas proposer
de charcuterie sur les plateaux, ceci afin de préserver le palais,
pour découvrir une sélection plus large de fromage.

Jespére que tout cela vous enchantera !
Je vous souhaite une bonne dégustation.
Pierrd
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