
 
 

Bon de Commande Chez Pierrô 

Réservation au 0651320252 

contact@chezpierro-sarlat.fr 

Dates limites de Réservation des Commandes (plateaux et 

commandes emballée surprise.)  

Le 21/12 pour Noel 

Le 28/12 pour le Nouvel An. 

 

Bonjour à tous,  

cette année encore nous avons mis les petits plats dans les grands afin de régaler et 

stimuler vos papilles! 

Issu de notre travail de sélection rigoureux, d'affinage et de soins, notre proposition pour 

vos fêtes fait la part belle à la saison, au fait maison et au circuit court. 

 

La Maison Chez Pierrô et son équipe vous souhaite d’excellentes fêtes de fin d année 

mailto:contact@chezpierro-sarlat.fr


 

 

Nom Prénom Téléphone 
TARIF                                     Bon de commande 

  

  
                      

  

Panier Surprise emballé:  Nbre de fromages/pers:   

Plateau 1  (5 fromages) 
43 
euros 

   

 
• Brebis fermier du Médoc 

    

• Comté fruité AOP + de 15 
mois 

    

• Briquette  de vache fermière 
d’Aveyron. 

    

• Rocamadour x4 
    

• Tomme de Vache fermière 
    

 Plateau 2   ( 5 fromages) 
43 
euros 

   

 
•   Comté +30m  
• Tomme Mixte Vache/ 

Brebis        
•  Meringue de chèvre du 

Tarn 
•  AOP Ossau Iraty (brebis) 
•   ¼ de Brillat Savarin IGP 

    

Plateau 3 (5 fromages) 
43 
euros 

   

• Tomme de Chèvre 
Fermière  

    

• Acajou Tomme de Salers 
• Le Templier, Vache lactique 

du LOT 
•  Croute fleurie de brebis 

fermier esprit Camembert” 
• Abondance  

    

 

 



 

 

 

Le Spécial Pierrô  (7 fromages) 69 euros    

Tomme de Brebis fermière d’Estive 
(Haute Montagne) 

Salers façon “graisse de Noel” Bio 

Gruyère Suisse de Grotte + 15m 

Quart de Maroilles Fermier 

Brie fourré Maison au choix (truffe+8e) 

Chèvre reblochonée “ Re Bêle” 

Blu Divino affiné au Vin (persillé italien 
coup de coeur)     

Base Plateau 1/2/3/Pierrô. 
Ajout dans la liste suivante ou des autres 
plateaux (on peut tricher donc!) 

+8euros
/ 
fromage 

   

Nos Bries Fourrés Maison: 
 

Gorgonzola/Noix 
  

  
Noisettes torréfiées / 

  

  
Figues amandes 

  

Pâtes pressées  Beaufort d’ été +20m   

  Salers 100%, Bio   

  Chèvre rousseau   

  Fontine D Alpage DOP Italie   

  Tomme Fermière Fenugrec   

  Tomme Fermière Espelette   

  Kaltbach Suisse   

  Pavé Ail des Ours   



   Comté 46 mois   

Persillés (bleu)  
Bleu du Terrou (vache, LOT) 

  

  
Bleu de chèvre fermier 

  

  
Roquefort Vieux Berger 

  

     

Les Pâtes molles 
 

Montastruc Bio du Perigord 
  

  
Livarot Aop 

  

  
Chaource 

  

 
 Pont l eveque Aop 

  

  
Saint Nectaire Fermier 

  

  
Délice de Chartreuse 

  

Pâtes molle lactique  
 Coeur de Chèvre Fermier 

Chèvre frais fermier 
  

Brie Truffe Noire  Maison (+13euros)  
(150 gr) 

  

 Brillat Savarin Maison Truffe Noire 
(+16 euros)  ¼ de Brillat   

 

 

 

 

 

 

 
 


